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GLASKLARE
SACHE

Die Zutatenliste ist so kurz, dass

sie als Label taugt: ,,Wasser,
Zitrone, Thymian“ steht grof3 auf den

’ Glasflaschen, die ein echter Hingucker

TEXT: JULIUS SCHNEIDER

sind — nicht wegen des Designs, son-
dern wegen des Inhalts. Statt unsicht-
barer Aromen schwimmen die realen
Zutaten in der Flasche: Zitronen-

Jennys Tipp: : ; ;
, y. PP scheiben und Thymianzweige ctwa.
»Lieblingswasser e 2 ; S
N % Dariiber hinaus gibt es drei weitere
Thymian/Zitrone

Sorten des aromatisierten Wassers, das
kann man auch

super mit Gin
trinken, dann als
,Ginny Bitch".”

man eher im Wellnessbereich als im
Supermarktregal vermuten wiirde.
,,Die Haltbarkeit konnten wir durch
einen patentierten Prozess auf drei
Monate erhohen®, erkldrt Jenny Miiller
(37), die Griinderin von ,,Die Frische-
manufaktur* in Halle (Saale). Bevor
Jenny sich mit ihrer Idee selbststindig
machte, arbeitete sie in der Zentrale
eines grofen deutschen Supermarkts

und erlebte, wie viel verpacktes, vor-
geschnittenes Obst téglich vernichtet
wird. Um das zu dndern, entwickelte
sie zundchst Obstsalat, der mit Vita-
min C und unter Schutzatmosphiire
verpackt um ein Vielfaches linger
haltbar war. ,,Leider fanden wir keine
Kiufer dafiir, aber die Erfahrung

aus der Zubereitung nutzen wir jetzt
fiir unser ,Lieblingswasser*‘

Vor allem die Frische des Obstes
und die Hygiene bei der Verarbeitung
sind ein entscheidendes Kriterium fiir
die Haltbarkeit in der Flasche. Doch
nicht jede Zutat ist dafiir geeignet.
»Basilikum ist zu diinnwandig, wird
schnell matschig, Gemiise geht, gibt
aber wenig Geschmack ab.“ Obstsor-
ten wie Ananas funktionieren dagegen
gut, werden von Hand geschnitten und
in die Flaschen gefiillt, dazu kommen
ein paar Blitter Salbei und 500 ml
Wasser. Ohne Zucker und Aromen,
dafiir mit vollem Geschmack. Erfri-

schende Ideen kénnen so einfach sein.
= www.diefrische
manufaktur.de

2/21 Foodie 77




	Scannen 1.pdf
	Scannen 2.pdf

